
　
「
♪
あ
ら
れ
は
や
っ
ぱ
り
、
と
よ

す
」の
フ
レ
ー
ズ
を
関
西
に
住
む
40

歳
以
上
の
人
な
ら
一
度
は
耳
に
し

た
こ
と
が
あ
る
の
で
は
な
い
か
。 

　

こ
こ
池
田
市
に
は
、
今
年
で
創

業
百
十
二
年
目
を
迎
え
る
老
舗
の

米
菓
メ
ー
カ
ー
「
と
よ
す
株
式
会

社
」（
以
下
、「
と
よ
す
」）が
あ
る
。 

　
「
お
は
よ
う
ご
ざ
い
ま
す
」。本

社
の
門
を
く
ぐ
っ
て
か
ら
出
会
う

「
と
よ
す
」で
働
く
人
た
ち
の
笑
顔

と
挨
拶
の
声
が
印
象
的
だ
。 

今

回
、工
場
の
中
を
製
造
本
部 

本
部

長
の
眞
田
昌
彦
（
さ
な
だ 

ま
さ
ひ

こ
）さ
ん
に
案
内
し
て
も
ら
っ
た
。

毎
日
の
試
行
錯
誤
の
積
み
重
ね
か

ら
作
ら
れ
る
と
よ
す
の
あ
ら
れ

　

工
場
に
入
る
と
米
の
蒸
さ
れ
る

ほ
わ
っ
と
甘
い
香
り
が
漂
う
。あ
ら

れ
・
お
か
き
の
製
造
工
程
は
ま
ず
、

て
い
ま
す
。 

根
本
的
な
方
法
や
味

は
変
え
ず
、
同
じ
品
質
の
製
品
を

作
り
続
け
る
た
め
の
努
力
と
改
良

を
繰
り
返
し
行
っ
て
い
ま
す
」と
眞

田
さ
ん
。 

最
後
に
味
付
け
に
入

る
。 「〝
と
よ
す
の
味
〞
は
薄
味
と

言
わ
れ
て
い
ま
す
。 

や
っ
ぱ
り
関

西
の
醤
油
を
使
っ
て
い
る
か
ら
で
す

ね
。だ
し
っ
ぽ
い
特
徴
が
あ
る
ん
で

す
」。試
行
錯
誤
し
な
が
ら
お
客

様
に
喜
ば
れ
る
も
の
を
コ
ン
ス
タ
ン

ト
に
作
り
続
け
る
努
力
が
製
品
を

支
え
て
い
る
の
だ
。

歴
史
を
ベ
ー
ス
に
新
し
い
味
や

ス
タ
イ
ル
に
ト
ラ
イ

　

 

「
あ
ら
れ
と
い
え
ば
関
西
の
人

は
み
ん
な
〝
お
好
み
あ
ら
れ
〞
な
ん

で
す
よ
ね
。 

お
好
み
が
好
き
な
ん

で
す
よ
」
と
話
す
の
は
広
報
部 

部

長
の
豊
洲
牧
子
さ
ん
。 

曽
祖
父
に

あ
た
る
創
業
者
の
豊
洲
卯
三
郎
氏

が
商
売
を
始
め
た
頃
は
、
餅
生
地

を
買
っ
て
来
て
、
切
断
・
乾
燥
・

焼
き
上
げ
・
味
付
け
の
部
分
を

行
っ
て
い
た
。 

太
平
洋
戦
争
を
経

て
、
二
代
目
豊
洲
六
郎
氏
の
出
生

地
で
あ
る
池
田
で
、
あ
ら
れ
・
お

か
き
の
製
造
を
本
格
的
に
再
開
。 

大
阪
の
地
下
街
の
発
展
と
と
も
に

昭
和
30
年
の
初
め
、「
と
よ
す
の
あ

ら
れ
難
波
店
」
が
1
号
店
と
し
て

誕
生
し
た
。「
お
客
様
が
喜
ぶ
も
の

を
」と
ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
た
商
品
開

発
を
始
め
た
の
も
こ
の
頃
で
あ
る
。 

洋
食
文
化
が
根
付
い
て
き
た
昭
和

40
年
以
降
、「
今
の
人
々
の
口
に
合

う
よ
う
に
」
と
サ
ラ
ダ
オ
イ
ル
掛

け
や
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
味
な
ど
次
々
と

新
し
い
製
品
を
生
み
出
し
た
。 

そ

の
後
、
冒
頭
の
フ
レ
ー
ズ
を
の
せ
た

C
M
で一
躍
有
名
と
な
っ
て
い
く
。

　
「
ひ
な
あ
ら
れ
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

味
を
最
初
に
取
り
入
れ
た
の
は
う

ち
な
ん
で
す
よ
」
と
豊
洲
さ
ん
は

語
る
。 

神
戸
の
洋
菓
子
店
ま
で

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
掛
け
を
学
び
に
行
っ

て
開
発
し
た
。 

現
在
、「
か
き
た

ね
キ
ッ
チ
ン
」
で
販
売
さ
れ
て
い
る

柿
の
種
は
、「
濃
厚
チ
ー
ズ
」や「
海

鮮
風
塩
だ
れ
」
な
ど
様
々
な
フ

レ
ー
バ
ー
が
楽
し
め
る
。 「
味
は
一

種
類
じ
ゃ
な
く
て
も
い
い
よ
ね
」と

い
う
ひ
な
あ
ら
れ
の
発
想
が
も
と

に
な
っ
た
。 

昔
の
販
売
ス
タ
イ
ル

だ
っ
た
計
量
販
売
の
ラ
イ
ブ
感
が
、

デ
パ
ー
ト
で
の
売
り
方
と
マ
ッ
チ
し

て
い
た
の
で
取
り
入
れ
た
。 

こ
の

よ
う
に
歴
史
を
ベ
ー
ス
に
し
て
、
新

し
い
商
品
づ
く
り
を
立
ち
止
ま
る

こ
と
な
く
続
け
て
い
る
の
だ
。

「
と
よ
す
魂
」が
支
え
る
、

商
品
づ
く
り

　

社
内
で
は
毎
日
、
全
店
舗
の
ス

タ
ッ
フ
か
ら
の
報
告
が
入
り
、
全
ス

タ
ッ
フ
が
そ
れ
を
確
認
で
き
る「
i

モ
ー
ド
日
報
」
と
い
う
シ
ス
テ
ム
を

導
入
し
て
い
る
。「
弊
社
の
販
売
員

は
お
客
様
目
線
よ
り
厳
し
い
で
す

よ
。『
パッ
ケ
ー
ジ
の
角
が
傷
つ
い
て

い
た
か
ら
こ
ん
な
運
び
方
は
困

る
』、『
段
ボ
ー
ル
が
汚
れ
て
い
た
か

ら
運
送
会
社
に
言
っ
て
く
だ
さ
い
』

だ
と
か
」。と
豊
洲
さ
ん
は
微
笑

む
。製
品
だ
け
で
は
な
く
、販
売
方

法
に
ま
で
こ
だ
わ
り
「
販
売
員
が

お
客
様
に
製
品
を
渡
す
ま
で
が
商

品
で
あ
る
」
と
い
う
ス
タ
ッ
フ
全
員

の
高
い
意
識
が〝
百
年
企
業
〞で
あ

る「
と
よ
す
」を
支
え
て
い
る
の
だ
。

　

歴
史
と
技
術
、
お
客
様
と
の
絆

を
土
台
に
新
た
な
も
の
を
作
っ
て
い

く
。変
わ
る
も
の
と
変
わ
ら
な
い
も

の
。「
不
易
流
行
（
ふ
え
き
り
ゅ
う

こ
う
）」
を
理
念
に
次
々
と
新
し
い

商
品
を
生
み
出
し
て
い
る
。

　

月
に
一
度
、本
社
で
工
場
直
売
も

行
っ
て
い
る
。地
元
の
人
た
ち
と
の

交
流
の
場
だ
。「
池
田
に
誇
れ
る
企

業
に
な
り
た
い
で
す
ね
」と
語
る
豊

洲
さ
ん
。ス
タ
ッ
フ
全
員
が
持
つ「
と

よ
す
魂
」で
こ
れ
か
ら
も
み
ん
な
に

愛
さ
れ
る
商
品
を
作
り
続
け
て
い

く
。

ら
れ
っ
て
季
節
や
湿
度
に
よ
っ
て
乾

燥
時
間
が
変
わ
っ
て
く
る
ん
で
す
。 

特
に
梅
雨
の
時
期
は
湿
気
が
多
く

乾
き
に
く
い
。 

常
に
餅
を
触
っ
て

具
合
を
見
な
が
ら
ど
の
タ
イ
ミ
ン

グ
で
仕
上
げ
る
の
か
を
日
々
模
索

し
な
が
ら
や
っ
て
い
ま
す
」。一つ
の
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蒸
す
こ
と
か
ら
始
ま
る
。も
ち
米

を
蒸
し
て
か
ら
杵
で
つ
く
も
の
や
、

も
ち
米
を
パ
ウ
ダ
ー
状
に
砕
い
て

か
ら
蒸
す
も
の
。  

製
品
に
合
わ

せ
て
製
造
方
法
を
細
か
く
変
え
て

い
る
と
い
う
。 

主
力
商
品
で
あ
る

「
ほ
う
ろ
く
」は
、
つ
ぶ
つ
ぶ
の
食
感

を
残
す
た
め
に
、
せ
い
ろ
で
蒸
し
て

か
ら
餅
を
つ
い
て
焼
き
上
げ
る
、昔

な
が
ら
の
製
法
に
こ
だ
わ
っ
て
い

る
。 
蒸
し
た
も
ち
米
を
杵
で
つ

き
、
型
に
入
れ
て
か
ら
冷
蔵
庫
で

約
48
時
間
固
め
る
。 

そ
の
後
、
固

ま
っ
た
餅
を
切
断
し
、そ
れ
ぞ
れ
の

商
品
に
合
わ
せ
て
型
抜
き
を
す

る
。 

紅
葉
や
桜
、
来
年
の
干
支
で

あ
る
未
（
ひ
つ
じ
）。「
か
き
た
ね

キ
ッ
チ
ン
」
の
柿
の
種
な
ど
様
々
な

抜
き
型
が
目
を
引
い
た
。

　

次
に
、
乾
燥
工
程
へ
と
進
む
。

「
こ
の
工
程
が
難
し
い
ん
で
す
。あ

工
程
に
も
細
や
か
な
配
慮
と
地
道

な
積
み
重
ね
が
あ
る
。

　

そ
し
て
焼
き
の
工
程
へ
。 

大
き

な
機
械
が
目
の
前
に
現
れ
る
。「
焼

き
上
げ
工
程
で
は
、今
も
昔
も
、そ

の
日
の
気
温
、
湿
度
に
よ
り
経
験

則
を
用
い
て
火
の
加
減
を
調
整
し

▲ デパートでの現在のディスペンサー販売

懐かしの「とよす」CMギャラリー

▲ 焼きたてのあられ ▲ ひとつひとつ手作業で詰めていく ▲ 抜き型（桜・紅葉）

▼ あられの乾燥工程。常に乾燥具合を見ながらの作業

▲ バリエーション豊かな「とよす」の商品

▼ 餅の切断作業

「とよすのあられ」は、池田の
井戸水を使っています。
豊富な資源のあるここ、
池田市だからできるんです。

品質を保ちつつ効率よく製
造していくために日々 改良を
重ねています。

とよす株式会社
http://www.toyosu.co.jp/

とよす公式オンラインショップ
http://toyosu-shop.jp/

今
回
お
話
を
伺
っ
た
お
二
人

▲ とよすのあられ難波1号店▲ 1960年代初頭から関西地区でTVCMを放送
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